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Vaekst = Forggelse af biomasse (cellemateriale)

Bakterier og gor: celledeling
Skimmelsvampe: hyfer bliver leengere og forgrener

Maling af veekst: kimteelling ved flere tidspunkter. F.eks. kan man bruge OD-maling (optisk
densitet) ved spektrofotometri. Normalt ved A = 450nm. Hgj "absorbans" (OD) = hgjt kimtal.

Vaekstkurve

Mangel pd neeringsstoffer.
Vaekst heemmes pga. ophobede stofskifteprodukter

f.eks. syre (bakt.) og ethanol (gaer) Sporedannende bakterier dor kke helt ud

[Clestridium, Baccilus).
Micrococcus er indterringsresistente.
leglantal bakterier)

Nadvendige enzymer er blevet dannet.
Cellen har optaget "byggesten”,

____-/ og bl.a. ribosomer.

tid

&
Stafylokokker dor helt ud. F.eks. S.aureus dor helt ud.
Forlengelse af vaskstiase: Mikroskopi er vigtiy ved opklaring af fedevareforgiftning

tilsaette neeringsstof efterhdnden (fed batch).
buffersystem i substrat

Nér bakterier er i vaekst er de "typiske” (mht. egenskaber) og identifikationer foretages pd o.n.-kultur {o.n. = overnight).
x-aksens skala afheenger af naeringsstoffer (type, meengde), 02. vandaktivitet, temperatur, pH, tryk og bestréling.

Vandaktivitet:
et méal for meengden af tilgeengeligt vand

damptryk over medium _ Pm

(1)

Pm < Po, da destilleret vand har flere vandmolekyler end alle andre medier. Derfor er a, max =
po _
Po

damptryk over destilleret vand — pg

Hvordan kan vand veere utilgeengeligt for mikroorganismerne?



1. Vandet kan fjernes helt - tgrrede produkter

2. Vandet kan ikke anvendes af cellerne, hvis konc. af oplgst stof er hgj. F.eks. hgj koncen-
tration af salt (eller sukker eller...) i vandet.

3. Vandet kan binde i monomolekylaert lag til protein, fedt, kulhydrat.
Eksempler pa vandaktivitet:

Tormaelk: 8% vand

Tgrret frugt: 18-25% vand

Arter, korn: 14% vand

Alle disse har a,, = 0,7, dvs. lagerstabile varer, som kan holde 1-2 ar. De tgrrede frugt behgves

ikke tgrres yderligere, da sukkerindholdet nu er sa stort, at vandindholdet er utilgsengeligt for
mikroorganismerne.

For alle veekstfaktorer findes optimum, minimum og maximum.

Temperatur: veekst stopper hurtigt over optimum, da enzymer denatureres (proteinkeeder
rettes ud og kan ikke finde tilbage til sin oprindelige tilstand, selvom der afkgles). Alle
kemiske reaktioner foregar langsommere nar temperatur ssenkes.

pH: Ved for lav eller for hgj pH gdelsegges enzymernes facon pga. sendret nettoladning. Pro-
teinkaeder rettes altsa ud, men ved en mindre @endring af pH er effekten reversibel.



